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Liebe Gaste
Willkommen im ,Hof ten Vrede®, einer Jugendbegegnungsstitte auf dem
deutschen Soldatenfriedhof in Lommel, die auch fur Ihr leibliches Wohl
sorgt.
Wir sind glicklich und dankbar dieses Projekt mit unserer motivierten
ehrenamtlichen Mitarbeiter fir Sie realisieren zu durfen.
Unsere Prioritat ist es Sie sowohl mit unseren kulinarischen Genussen als
auch mit unserem guten Service zu verwohnen.
Sie befinden sich an einem Ort, an dem Geduld und Nachdenken
hochgeschitzt werden.

Gerne bieten wir IThnen, auf Anfrage, eine Fihrung tiber den Friedhof an.
Informationen hierzu finden Sie unter jbs-lommel@volksbund.de oder
rufen Sie uns (einfach) an Tel. +32 (0) 11 / 55 43 70
OFFNUNGSZEITEN HOF TEN VREDE:

Die aktuellen Offnungszeiten finden Sie auf unserer Website/Google Site

Dodenveldstraat 30 - 3920 Lommel
Firma: 011/334462 Tel: +32 (0)477/32 31 35
info@hoftenvrede.be

www.hoftenvrede.be - www.overgrenzen.be




He iﬂye tranke

Kaffee/Schokoludermdlch

e Espresso « 250
e Deca-Kaffee . 2.50
e Milchkaffee . 290
e Cappucino-Milch/Schlagsahne . 2.90
e Latté Machiato . 2.90
e Heifle Schokolade . 2.50

J Tee

e Verschiedene Teesorten: Natur,
Milch, Zitrone, Ingwer, Griin,
Hagebutte, Limette, Kamille, Minze

e Frischer Minztee

*Extra Schlagsahne
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Irish Kaffee . 6.50

Kaffee amor "amaretto” « 6.50

Lommels-Kaffee . 6.50
Tia Maria Kaffee . 6.50
Hasselt Kaffee . 550

. 250

[ ] 3.80

[ ] 0.70



Erfrischungsgetranke

Coca cola/cola Zero 2.70

Fanta / Fanta Zero 2.70

Sprite 2.70

Gini / Gini Zero 2.90

Nordic Mist 2.90
Agrum / Tonic

Fuze tea / 2.90
Fuze tea Mango /
Fuze tea Peach

Chaudfontaine 2.70
Flach/sprudelnd

Minute Maid 2.90
Orangensaft/Apfelsaft

Tonissteiner 2.90
Orange, Citroen,
Fruitkorf, Naranja

Opfrisser 4.70
Tonic Orangensaft
Dorstlesser 4.70

Tonic Grapefruit




BIERE &
WEINE

VOM FASS WEINE o

Flasche WeiRBwein, trocken * 6.00

Passchendaele e« 2.80 '
"Ein Durstloscher mit Tiefgang". Flasche Rotwein « 6.00
Flasche Roséwein « 6.00
Filou « 400 ClasWeiBwein, suf3 « 6.00
BIERE ANDERE
ini ' e 4.80
Oudstrijder Blond e 4.00 D.orto, Mart|n| Rot / Weif3 o
Kasteelbier Braun/Trippel e 4.00 Tia Maria, . N
) Amaretto, Campari
Kasteelbier Rouge/Rubus e 4.00
Cuvée du Chat 4.30 Cava « 520
uvée du Chateau A
Sangria Rot / Wei3 « 6.90
Duvel e 4.00 )
, Crodino « 3.50
Brugse Trippel e 4.00
Westmalle Dublbel/Tri | e 4.00
estmalle Dubbel/Trippe . BITTERGARNITUUR
Erdinger Weissbier 50cl « 5.50
St. Louis Premium Kriek e 3.00
Grimbergen Blond/Braun « 3.50 Bitterballen 12st. e 6.50
Jupiler, Blue , Alkoholfrei e 2.60 Frahlingsrollen 4st. e 5.50
Leffe Blond 0.0. « 4.00 Bittergarnituur 16st. ¢« 10.0
Hoegaarden, Rosé , Radler e 3.00
Loemelaar e 4.00
Slijkvisser Amber e 4.00




KLEINE KARTE
CROQUES

Croque monsieur e 7.50
Croque Madam "Mit Spiegelei” e 8.00
Croque in bester Form “Bolognesesauce” e 8.50
Croque super best “Tomate und Bolognesesauce” e 9.00
Croque Hawail “ananas” e 8.50
Croque vidée e 950
Strammer Max Schinken/Kdse e 11.00
SANDWICHES

Schinken- oder Kdsesandwich * 6.30
Schinken-Kdse-Sandwich e 7.30
Gesundes Sandwich "Schinken/Kdse,verschiedenes e 8.10
GemuiUse und Ei"

Veggie-Sandwich “Rohkost* * 5.80
Sandwich american preparé * 6.60
Sandwich martino spezial * 7.40
Rducherlachs-Sandwich » 8.40
Krabben- oder Thunfischsalat-Sandwich e 7.60

Alle Sandwiches und Croques werden
mit frischem Salat serviert.

Sie kébnnen wdhlen zwischen hellen

oder dunklen Baguette.
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TEIGWAREN @

Spaghetti bolognaise 14.00

Spaghetti des Hauses "mit Schinken 16.00
und zwei Spiegeleiern”

Kleine Spaghetti 12.00
Kleine spaghetti des Hauses 13.00
Lasagne 16.50
Tagliatelle Garnelen in Cremesauce 24.50
Tagliatelle Garnelen in Knoblauch 24.50

Tagliatelle Garnelen in leichte Currysauce 24.50

Tagliatelle Lachs 24.50

*Serviert mit verschiedenen Brotsorten
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Kabeljau in &gtter Sahne Sauce * 24.50
Garnelen in Cremesauce 13 Stk. e 25.50
‘Galrnelen |n Knoblauch 13 Stk. ¢ 25.50
Garnelen in Lelchte Currysauce 13 Stk . §5‘.5.0
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Gulasch
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Frikadellen in Tomatehsauce |
Lommel-'F‘fika‘délhle'n )

Vide Hiihnerfrikasseé

Steak "Steak" gebratene Champlgnons
Steak "Steak" mit Pfeffersauce ‘
Hausgemachter Hamburger vom Grlll (ZOOgr)
Hausgemachte Frikadelle mlt-Kase
Hausgemé’:ch'te Har’;\burg’er 'Bo'Irbgnaise
Wlenerschmtzel (Paprika oder Stroganoff)

SuB saures Hahnchen mit frlschem Wok Gemuse

FISCH,

Relchhaltlg gefullte F|schkasserolle ' 24.50
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Diese Gerichte werden /mit frischem Salat und einer Auswahl von
Pommes frites, Kroket_t'en, Kartoffelplree, Brot oder _R»"éis serviert.
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\.;? SUPPEN UND
VORSPEISEN

J Suppen
T
o~ Tomatensuppe

Huhnersuppe

Gemusesuppe
Brokkoli-Suppe

Kurbissuppe Saisonal
Zwiebelsuppe Saisonal
Braune Bohnensuppe Saisonal
Erbsensuppe Saisonal
Spargelsuppe Saisonal
Fischsuppe

Gulaschsuppe

Vorspeisen

Kasekroketten

Garnelenkroketten

Garnelen in Cremesauce 6 Stuck
Garnelen in Knoblauch 6 Stuck
Garnelen in Leichte Currysauce 6 Stuck

Fiir die Kleinen

Frikandel mit Pommes
Bitterballen mit Pommes

Chicken Nuggets mit Pommes




Waffeln

Notur 6.70

Zucker 7.20

Banane 970

Ananhas 970

— Erdbeeren Saisonal 970

\ Zusatzliche Schlagsahne 0.70

Pfannkuchen

Pfannkuchen mit Zucker (4) 10.00

Pfannkuchen Sirup, Gusssirup oder
Marmelade 10.00

Pfannkuchen Kase 11.00

Lommel-Pfannkuchen” mit Apfeln aus der
Region und einem Hauch von Zimt 11.00

Bananenpfannkuchen 10.50

Pfannkuchen mit Banane und Ananas 10.70

Kinderpfannkuchen, mit verschiedenen '
Zuckersorten, Sirup 7.00

Torten

Taglich servieren wir lhnen ein leckeres . '

Stlck Kuchen / Torte.
Warmer Apfelkuchen mit Eis und Schlagsahne

+ Kaffee/Tee/Schokolade 10.00




Eiscreme

Peche Melba €950

nanas €950
Zusalliche €00

Schlagsahne



